
appetizer
salade gourmande

Dalat vegetables, eight-year aged Joselito ham, Italian burrata - 700
caviar kristal

marinated mackerel, Dalat fresh herbs and flowers - 1,500
fish gueridon

fresh herb cured kingfish, beetroot smoked seabass, smoked salmon, condiments - 700
to add 30g of Transmontanus Kaviari caviar - 2,200

duck foie gras terrine
apricot, plum, spices crumble, brioche - 800

lobster bisque
flambéed with cognac - 900

clam vichyssoise
pastis, leek fondue, crispy fennel, «Fines de Claire» oyster - 650

main
monk fish

monk fish loin, braised fennel, saffron clam velouté - 1,400
dover sole

beurre noisette, lemon, spinach, Dalat vegetables - 2,600
organic French chicken breast

cauliflower truffle mousseline, Mimolette cheese, Morel sauce - 950
New Zealand “Coastal” lamb loin

shank croquette, Provence potato confit, smoked eggplant puree, rosemary jus - 1,500
beef tenderloin Wagyu Kiwami MB9

foie gras, chanterelles, creamy truffle polenta, Madeira wine sauce - 2,950
Stockyard beef prime rib

asparagus, black trumpet mushrooms, Phu Quoc black pepper sauce - 3,600
Hokkaido scallops

asparagus orzo, black truffle, lobster sauce - 1,400

vegetarian gluten free

1 Prices are quoted in VND (,000), subject to 5% service charge and applicable government taxes VAT



món khai vị
xa lát Gourmande

rau Đà Lạt, giăm bông Joselito muối tám năm, phô mai Burrata Ý  - 700
trứng cá muối Kristal

cá thu ướp, rau tươi Đà Lạt và hoa  - 1,500
xe cá Gueridon

cá cam Úc ướp rau gia vị, cá vược hun khói củ dền, cá hồi, gia vị ăn kèm - 700
Thêm 30g trứng cá muối Transmontanus Kaviari - 2,200

 gan béo
quả mơ, quả mận, vụn bánh gia vị, bánh mỳ Brioche - 800

xúp kem tôm hùm
đốt với rượu cognac, lá hẹ và kem - 900

xúp kem ngao
 rượu pastis, tỏi tây, củ thìa là giòn, hàu Pháp «Fines de Claire» - 650

món chính 
cá thầy tu (cá chày)

phần thăn lưng, củ thìa là om, xúp ngao và hoa nghệ tây  - 1,400
cá bơn nguyên con

xốt bơ nâu, chanh vàng, cải bó xôi, rau Đà Lạt - 2,600
ức gà hữu cơ Pháp

xốt hoa lơ nghiền nấm truffle, phô mai Mimolette, xốt nấm tổ ong - 950
thăn cừu New Zealand

cừu chiên giòn, khoai tây om kiểu Provence, cà tím hun khói nghiền, xốt hương thảo -  1,500
thăn nõn bò Wagyu Kiwami MB9

gan béo, nấm mồng gà, ngô nghiền vị nấm truffle, xốt rượu Madeira - 2,950
sườn bò Stockyard nguyên xương

măng tây, nấm đen trumpet, xốt tiêu đen Phú Quốc - 3,600
sò điệp Hokkaido

nui orzo và măng tây, nấm truffle đen, xốt tôm hùm - 1,400

món chay không tinh bột 

1 Giá tính bằng nghìn đồng VND (,000), chưa tính phí dịch vụ 5% và thuế GTGT theo chính phủ hiện hành


